
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

dimanche 31 mars 2024  

  

Asperge blanche des Landes confite, 

Saint-Jacques au naturel, crème crue transie de Sauternes  

 - 

Langoustine de La Cotinière grillée au barbecue, 

carotte laquée à la bergamote, concentration de bisque au thym 

 - 

Champignons de nos carrières en fine tartelette de sarrasin, 

jaune d’œuf coulant, velours de champignons au ponzu 

  - 

Agneau de lait des Pyrénées, 

prunes d’Agen fermentées, jus court au pimenton de la Vera 

- 

Bouquet d’agrumes du Sud-Ouest, 

sorbet pomelos, écume d’huile d’olive 

 

 

Menu et accord mets et vins (5 verres de vin) 

 

 


