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LE CHATEAU DE BESSEUIL dans le Mâconnais

En Bourgogne, ce château-hôtel du xvf siècle se niche au

sein d’un domaine viticole cultivé en bio. Murs de pierre

et charpentes apparentes, décor design, couleurs toniques...

Patrice Perrusset, qui dirige les lieux, a donné un coup

de peps aux chambres, suites et appartements, installés au

château ou dans les dépendances. A la table du chef Arnaud

Lannuel, les hôtes savourent une cuisine du terroir revisitée,

accompagnée de viré-clessé, le blanc AOC maison, ou d’une

des appellations locales. Côté détente, il y a aussi la piscine,

les sentiers de randonnée dans les vignes et le golf voisin.

365, route de Rousset, 71260 Clessé. A partir de 159 € la

chambre double en B&B. Menus de 25 à 62 €.

Rens. au 03 85369249 et sur lescollectionneurs.com.

Q les CoüectioNriEurs
Restaurateurs, Râteliers, Voyageurs

Retrouvez ces adresses et d'autres Idées voyages sur

lescollectionneurs.com

Escapade
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AU CŒUR DES VIGNES

Du Bordelais au Piémont italien, voici trois propositions
pour les amateurs de grands vins et de bonne chère.

Par Pascale Desclos

LE LOGIS DE LA CADÈNE

à Saint-Emilion

Vieilles pierres dorées et glycine en tonnelle, il a

du charme, ce logis du xixe siècle. Ouvrant sur la

terrasse, les trois salons sont meublés dans l’air du

temps. Aux étages et dans la Maison de la Cadène,
les chambres et suites aux planchers patinés invitent

à la paresse. Côté table, le chef étoilé Alexandre
Baumard sublime les classiques de la gastronomie

française, tandis que la carte des vins offre des cen

taines de crus ! Et l’on est aux premières loges pour

visiter les ruelles de Saint-Emilion ou le vignoble

de Château Angélus, propriété, comme ce logis,

de la famille de Bouârd de Laforest depuis 1782.

3, place du Marché-au-Bois, 33330 Saint-Emilion.

A partir de 200 € la chambre double en B&B,

menus de 39à 95 €. Rens. au 0557247140

et sur lescollectionneurs.com.

LARBORINA RELAIS dans le Piémont (Italie)

Ici, les terres sont brodées de vignobles, de châteaux et de

villages pétris de traditions. Surplombant les collines du

Barolo, le roi des vins italiens, l’Arborina Relais s’intégre à

merveille dans ce paysage. Architecture épurée, mobilier

design, lumière tamisée... dans les suites avec terrasses, les
parois vitrées donnent l’impression de plonger dans les

vignes. L’Osteria Arborina du chef étoilé Enrico Marmo
propose une cuisine gastronomique innovante et ancrée

dans le terroir, et de l’œnothèque aux vignes, sommeliers

et maîtres de chais initient les hôtes aux vins du domaine.

Frazione Annunziata 27,12064 La Morra. A partir de 260 €

la chambre double en B&B. Menu à partir de 70 €.

Rens. au (0039) 0173 500351 et sur lescollectionneurs.com.
HERVE CORCIA/ANNE LANTHA/ARBORINA RELAIS/LES COLLECTIONNEURS. LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


